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BASES CONCURSO DE HELADO DE CHOCOLATE - GUADALCAO 2025

REQUISITOS DE LOS PARTICIPANTES Y CONDICIONES:

El concurso contempla el ambito del territorio andaluz.

Podra participar cualquier profesional de la pasteleria, heladeria, chocolateria y
reposteria, propietario o empleado que represente al negocio.

Este Concurso se regira con arreglo a los términos indicados en las presentes Bases
legales.

*Se celebrara un Unico concurso.

OBJETIVO DEL CONCURSO:

Los objetivos de la celebracion del Concurso de Helado de Guadalcao, son los de
fomentar la cultura del cacao y el chocolate, a través de elaboraciones realizadas con
este producto y de la mano de profesionales del sector.

CONDICIONES DE PARTICIPACION E INSCRIPCION EN EL CONCURSO:

Primera Fase - online (inscripcion y presentacion del helado): el participante debera
rellenar un formulario con sus datos de contacto, nombre del helado, receta (ingredientes
y elaboracion) del helado que presenta al concurso.

Plazo de inscripcidn y envio del material, hasta el dia 26.09.2025.

En esta fase se seleccionaran los 12 mejores helados de chocolate, en base a; equilibrio
de la receta, control de la formulacion (sin uso de bases comerciales ni semielaborados),
creatividad de la combinacién gustativa.

1.1- La participacion en el Concurso de Helado objeto de estas bases, es de caracter
gratuito, y no implica ningun otro compromiso que los establecidos en estas bases.

1.2- Podra participar en este concurso, todo aquel profesional del mundo de la pasteleria,
chocolateria, heladeria y reposteria de cualquier edad (mayor de 18 afnos), que dirija o
trabaje en un negocio.



1.3- La inscripcion debera realizarse a través del formulario en el siguiente enlace
https://forms.gle/EQAEZ66LgcGA4DrA9

1.4- El participante facilitara datos exactos y veraces a Marte Producciones Exclusivas SL,
empresa organizadora de Guadalcao.

1.5- Debera rellenar correctamente la ficha con toda la informacién que se requiere,
ingredientes y cantidades reales de la receta presentada, y el proceso de elaboracién del
helado; en el apartado de notas podra indicar cualquier otro detalle de interés.

1.6- Los 12 mejores helados seleccionados, seran los que participaran en la final el
sabado dia 18 de octubre (en Il y ultima Fase).

Segunda Fase - Presencial
Presencial (dia 18 de octubre). Presentacion y recogida del producto.

2.1- La hora de recogida del producto sera entre las 9:00h y las 10:00h del dia 18 de
octubre), que sera entregado al personal de la organizacion.
Cada producto sera identificado con un numero a la recepcion del mismo.

2.2- Cada participante debera llevar medio litro de helado en un envase isotérmico de
porexpan sin ningun tipo de marca visible o publicidad. No pudiendo presentar en ninguna
elaboracion logo o similar identificativo de la marca del participante.

2.3- El helado debera llevar al menos 1 ingrediente de la marca Barry-Callebaut.
2.4- Los participantes deberan llevar chaquetilla para la entrega de premios.

2.5- Presentacion del helado. Se usara la descripciéon presentada en el formulario de
inscripcion en el momento de presentacion al jurado.

2.6- El Jurado del Concurso del Helado, estara compuesto por profesionales del sector.
2.7- Se podra presentar una sola propuesta de helado al concurso por participante.

2.8- El ganador del concurso se compromete a comercializar el helado bajo el paraguas
de Premio a Mejor Helado de Chocolate Guadalcao 2025-2026

FORMULARIO DE INSCRIPCION:

Todas las personas interesadas en presentar su elaboracion y que cumplan con los
requisitos de participacion, podran inscribirse en el concurso. Para ello, deberan rellenar el
formulario de participacion que cuenta con los siguientes apartados:

Datos personales (nombre y apellidos del participante, DNI)

Datos del negocio al que representa (nombre y direccion del negocio)

Datos de contacto (teléfono y correo electrénico).

Datos de la propuesta de helado que presenta:

Ingredientes:

Elaboracién:

Breve descripcion del Helado (sera utilizada para la presentacién al jurado, que
realizara el director del concurso; maximo 180 caracteres)
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PUNTUACION CONCURSO PRESENCIAL:

La valoracion de las elaboraciones que se presenten al concurso, tendra una puntuacion
maxima, dada de manera rigurosa por los miembros del jurado participantes en ese
momento, equivalente a 10 puntos que se dividiran en las siguientes categorias:

Fase I, Online

- Elaboracion y técnicas empleadas.

- Originalidad del helado.

- Protagonismo del chocolate/cacao en la receta presentada.

*La seleccion de las elaboraciones que pasan a la Fase Il, sera valorada por la directiva de la
organizacion.

Fase Il - Presencial (en directo en Guadalcao)

- Sabor.

- Textura

- Equilibrio de la formulacién.

- Innovacion, creatividad.

- Protagonismo del chocolate/cacao en la receta presentada.

- No se calificara el participante que no entregue su producto a tiempo en el plazo, dia y
hora, de recogida, fijado en estas bases.

- El ganador sera aquel que sume mas puntos en la valoracion del jurado en la suma de
fodas las categorias analizadas.

DICTAMEN DE CLASIFICACION Y ENTREGA DE PREMIOS:

El dictamen y entrega de premios se realizara en el espacio del Congreso de Guadalcao,
ante el publico asistente y profesionales, el dia 18 de octubre a las 20:00h.

Los clasificados para la fase final, deberan venir a este acto 10 minutos antes y con
chaquetilla profesional.

MOTIVOS DE DESCALIFICACION Y/O PENALIZACION:

Se descalificara a los participantes que no respeten y cumplan los requisitos minimos del
concurso: El helado debera ser original creado por el propio participante del concurso.

ACEPTACION DE LAS BASES AL PARTICIPAR EN EL CONCURSO:

La participacion en este Concurso implica la plena aceptacion, en su totalidad y sin
reservas de todos y cada uno de los términos y condiciones contenidos en las presentes
Bases y del criterio de Marte Producciones, en cuanto a la resolucion de cualquier
cuestién derivada del Concurso. Marte Producciones se reserva el derecho a efectuar en
cualquier momento los cambios que entienda oportunos en las presentes Bases,
incluyendo a titulo meramente enunciativo pero no limitativo, la anulacion, repeticion,
ampliacion, aplazamiento y/o modificacion de las mismas. Dicha situacion se pondra



convenientemente en conocimiento de los participantes a través de los mismos medios en
los que se haya comunicado la celebracion del Concurso, quedando eximida la empresa
organizadora, Marte Producciones, de toda obligacién y/o compensacién econémica
respecto a los participantes.

La participacién en este Concurso implica, asimismo, la plena aceptacion del fallo
inapelable del Jurado.

DERECHOS DE IMAGEN:

Todos los participantes autorizan a ceder a la organizacion el uso de la imagen vy la
descripcion de sus elaboraciones presentadas a concurso para la difusiéon y promocién del
evento en todos los medios y plataformas de Guadalcao. La cesion incluye todos los
derechos de reproduccion, transformacion, distribuciéon y comunicacion publica de la
receta, sin limitacion de tiempo ni de territorio.

Asi mismo, el participante autoriza al uso de su imagen personal (foto o video), tomadas
durante su participacion en la final del Concurso de Helados.

Para mas informacion: 639662492 — info@guadalcao.com

La organizacién comunicara a los finalistas del concurso, mediante un correo electronico
y/o teléfono, su participacion en la final. Esta comunicacion se realizara el dia 3 de octubre
de 2025 como maximo tras las valoraciones del jurado. Los participantes tendran 3 dias
habiles después de dicha comunicacion, para aceptar expresamente su participacion en
contestacion al email de la organizacion.

Los participantes que no pasen a la fase final, recibiran un email comunicandoles la
resolucion al respecto.

Marte Producciones se compromete a tratar los datos personales de la forma prevista en
estas Bases y a adoptar las medidas técnicas y organizativas necesarias para garantizar
la seguridad de los datos y evitar su alteracion, pérdida, acceso no autorizado, segun lo
dispuesto normativamente.

ACEPTACION DE LAS BASES:

La participacion en el presente concurso supone el conocimiento y la aceptacién integra
de las presentes bases.

Marte Producciones se reserva el derecho a acortar, anular, prorrogar o modificar las
bases del presente concurso si las circunstancias lo exigen. Su responsabilidad no se
vera comprometida por este hecho.

Marte Producciones se reserva el derecho de ampliar el plazo de inscripcién recogido en
las presentes bases, lo que sera comunicado a través de las redes sociales y web.

PREMIOS:

El ganador del concurso, recibira un Curso online gratuito en la Chocolate Academy.
Los 3 finalistas de los 3 mejores Helados de Guadalcao, recibiran un surtido de premios
(libros, material para el profesional, etc.).

Trofeo al ganador del concurso y a la segunda y tercera posicion.

Certificado para todos los finalistas.
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CALENDARIO DE ACTUACION:

Fase 12 Online — Inscripcién y presentacion del helado: Del 25 de julio al 26 de septiembre
de 2025.

Fase 2° Final Presencial — Degustacion y valoracion del jurado, dia 18 de octubre de
2025.

MODIFICACIONES:

Podran existir modificaciones o cambios en el desarrollo del concurso, pero éstas no
podran influir en los objetivos de éste ni en su correcta ejecucion.

DATOS DEL ORGANIZADOR DEL EVENTO:

Marte Producciones Exclusivas SL

B91770131

Dirigen la organizacion: EIl Comensal (Mdnica Trujillano), Frederic Gerdy, Manu Jara y
Ricard Martinez.

Datos de Contacto: info@guadalcao.com

JURISDICCION Y LEY APLICABLE:

Las presentes Bases se interpretaran y regiran de conformidad con la legislacién
espafola. Para cualquier cuestion litigiosa derivada del contenido de las Bases, €l
participante y Marte Producciones renuncian expresamente a cualquier otro fuero que
pudiera corresponderles, sometiéndose a la jurisdiccion y competencia exclusiva de los
Juzgados y Tribunales de Sevilla.
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